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Une Soirée de Féte, un Menu de Souvenirs

Diana Dias

Nuit
Blanche
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MISE EN BOUCHE

S — <o

ENTREE
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CARPACCIO DE POULPE

Carpaccio de poulpe finement tranché,

assaisonné d'une vinaigrette

SORBET MAISON
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DESSERT
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TARTELETTE DE MOUSSE
Tartelette fine garnie d'une mousse
au intense et veloutée.

NIGHT

SOUPE
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VELOUTE DE POINTES D’ASPERGES
FRAICHES, SUBTILEMENT LIE A LA
CREME

PLAT DE POISSON
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DUO DE SAUMON LAQUE ET DE SANDRE POELE
Duo de saumon laqué et de sandre poélé,
nappé d'une sauce Bercy, julienne de légumes croquants
et purée de chataignes crémeuse

-' PLAT DE VIAI\BE
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FILET DE BEUF WELLINGTON
Filet de boeuf Wellington en crotte feuilletée
accompagnée d'un crémeux d'épinards
et croquettes de pommes de terre croustillante

COUPE DE MINUIT
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POUR LES GOURMANDS
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CALDO VERDE / PREGO
Soupe aux choux verts

ainsi que le traditionnel « Prego no Pao » aprés minuit

Places limitées disponibles sur réservation
Réservez dés maintenant :
www.newboston.lu | +352 28 68 93 19

18 Grand-Rue, 4393 Pontpierre



