RESTAURANT NEW BOSTON
MENU DE LA SEMAINE

Entrée, soupe ou dessert du jour + plat du jour: 16,00 €
www.newboston.lu ¢ 28 68 93 19

MARDI 16.06.2026
@ Salade composée a I'avocat frais (Salada Composta com Abacate Fresco)
= Spaghettis crémeux au saumon (Esparguete Cremoso com Salmdo)
& Hamburger a la portugaise avec fromage et ceuf au plat (Hambtirguer a Portuguesa com Queijo e Ovo)
Suggestion: Tranches de picanha grillées servies avec riz blanc et haricots noirs 25.00 €
MERCREDI 17.06.2026
Soupe du jour ou Morue dorée a la traditionnelle (Sopa do Dia ou Bacalhau Dourado)
@\ Filets de merlu en crofite de chataignes (Filetes de Pescada em Crosta de Castanha)
@ Cotelettes de porc grillées, a la charcutiére (Costeletas de Porco a Salsicheiro)
Suggestion: Tournedos sauce au poivre vert (Tornedé com Molho de Pimenta Verde) 32.00 €
JEUDI 18.06.2026
& Soupe du jour ou Toasts aux champignons sautés (Sopa do Dia ou Tostas de Cogumelos)
@ Calamars frits a I'andalouse (Lulas Fritas a Andaluza)
» Poulet grillé au barbecue a la portugaise (Frango de Churrasco a Portuguesa)
Suggestion: Entrecote grillée « A Cortador » (Entrecéte Grelhada a Cortador) 28.00 €
VENDREDI 19.06.2026
Soupe du jour ou (Eufs brouillés aux saucisses (Sopa do Dia ou Ovos Mexidos com Salsichas)
@t Morceaux de morue et riz a la tomate maison (Nacos de Bacalhau com Arroz de Tomate Caseiro)
5. Civet de sanglier mijoté aux chataignes (Javali Estufado com Castanhas)
Suggestion: Suprémes de saumon a la mode de Madeére (Supremos de Salmdo a Madeirense) 27.00 €
SAMEDI 20.06.2026
{2 Caldo verde ou Ananas au jambon cru (Caldo Verde Tradicional ou Anands com Presunto)
@« Bars rotis au four (Robalinhos Assados no Forno)
@ Filets de dinde facon Serrana gratinés au fromage (Lombinhos de Peru a Serrana Gratinados com Queijo)

¢ Suggestion: Magret de canard au miel et aux épices (Magret de Pato com Molho de Mel) 27.50 €



